SORVETE DE CHOCOLATE

JOYBASE CHOCO TANDE
chocolate - MINUETTO/SINFONIA/RENO

CONCERTO

Agua morna
leite quente - (apenas para sorvetes de

chocolate ao leite)
TOTAL

PROCEDURE

1 5009

4009
1 300g

1 000g
4 100g

& SORVETE DE GHOGOLATE GOM
JUYBASE CHOCO TANDEM

2 Advanced level
Receita para fazer sorvete de chocolate usando Joybase Choco Tandem

Adicione todos os ingredientes a 4gua morna (e ao leite, se
necessario).

Misture com um liquidificador manual.

Deixe descansar por 10/15 minutos e, em seguida, coloque-o
na maquina de sorvete.

PARA CONCLUIR A PREPARAGAO DO SORVETE DE CHOCOLATE
Baixe o PDF da receita onde vocé encontrara as tabelas com os ingredientes a serem adicionados a base branca para preparar seus

sorvetes de chocolate.

Escolha os chocolates de nossas linhas RENO CONCERTO, SINFONIA e MINUETTO e faca sorvetes de chocolate.

Amargo, ao leite, branco: inspire-se nos chocolates IRCA e surpreenda seus clientes com sabores sempre novos e deliciosos!

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.


https://www.irca.eu/en/news/news-detail-slug~224531

