
CHOCOCREAM MILK &
COCOA

PASTELARIA  
CHOCOCORVETE

Creme anidro com sabor de chocolate ao leite, ideal para
recheio pós-forno de massas fermentadas, biscoitos e
folhados.
Não umedece os produtos em que é aplicado e permite que
sejam armazenados à temperatura ambiente.
Com uma estrutura macia e cremosa, sabor intenso e
equilibrado, também pode ser utilizado para aromatizar
cremes e chantilly.
Pronto para usar.
Não umedece os produtos nos quais é inserido.
Possui uma estrutura ideal para uso com bolsa tipo saco.
Resistente ao congelamento.

Modalità d'uso

 
Flavouring

 
 

Filling

DETTAGLI PRODOTTO



Codice prodotto 01010017

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soybeans

 
Milk  

Cross-contaminations

 
Nuts

INFO

Advantages
Pronto para usar.
Não umedece os produtos em que é aplicado.
Possui uma estrutura ideal para utilizar com saco de confeitar.
Resistente ao congelamento.

Claims
Sem glúten.

Details
Creme anidro com sabor de chocolate ao leite, ideal para recheio pós-forno de massas fermentadas, biscoitos e folhados.
Não umedece os produtos em que é aplicado e permite que sejam armazenados à temperatura ambiente.
Com uma estrutura macia e cremosa, sabor intenso e equilibrado, também pode ser utilizado para aromatizar cremes e chantilly.

Descrizione
pasta finíssima com leite integral e cacau com baixo teor de gordura. Possui uma estrutura macia e fácil de espalhar, o que a torna
ideal para o recheio pós-forno de croissants, folhados e brioches.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
O produto está pronto para uso


