LEVOSUCROL
OUTROS ACUCARES

AcguUcar invertido puro com alto poder adogante, cor
branca e textura cremosa. Gragas a um processo de
producao especifico, este produto ndo cristaliza,
caracteristica que o torna um ingrediente Util para a
produgado de excelentes cremes de manteiga, glacés e
coberturas. Comparado a sacarose, o LEVOSUCROL
apresenta maior solubilidade em agua, resultando em
uma textura macia e prolongada em produtos
assados. Além disso, suas propriedades
anticongelantes o tornam muito Util também na
fabricagao de sorvetes.
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Extraordinary
made simple.



