NOCCIOLATA EXTREME
NOCCIOLATA

Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelas,
para recheio pos-forno. Particularmente adequado para
recheio de bolos, tortas, crepes, croissants e sonhos. Em
comparacao a versao classica da Nocciolata, diferencia-se
pelo sabor intenso de cacau e pela capacidade de manter
consisténcia macia mesmo sob refrigeracdo.

MODALITA D'USO

@ Filling 9 Flavouring

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010322

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI
Allergens
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69 Soybeans

D Milk
a®
v Nuts
INFO
Claims

Sem gluten, elevado teor de avelds e cacau

Details

Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelds, para recheio pés-forno. Particularmente adequado para recheio de bolos,
tortas, crepes, croissants e sonhos. Em comparacao a versao classica da Nocciolata, diferencia-se pelo sabor intenso de cacau e
pela capacidade de manter consisténcia macia mesmo sob refrigeracéo.

Descrizione
pasta sabor gianduja, capaz de manter uma consisténcia macia mesmo quando refrigerado.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto esta pronto para uso. Se notar presenca de 6leo, basta misturar bem até ficar homogéneo antes de realizar a retirada do
produto.
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