NOCCIOLATA
NOCCIOLATA

Creme de gianduia pronto para usar, feito com cacau
e avelas. Ideal para rechear bolos, crepes, croissants e
krapfens. Para usar apds assar. Se preferir um sabor
mais intenso de cacau e um sabor mais suave de
avelds, pode optar pelas variantes “P" e “E". Ja a
variante “D”, com sua consisténcia mais espessa, € a
ideal para os dias mais quentes. Além da versdo
classica, esta linha de produtos também inclui a
Nocciolata Bianca, com seu delicioso sabor de leite e
avelds, bem como as versdes Premium e Extreme.
Descubra todas!

MODALITA D'USO

@ Filling 9 Flavouring

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010151

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens
j Soybeans
D Milk
an
L 4 Nuts
INFO
Details

Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelas, para recheio pds-forno, destaca-se pela alta
espalhabilidade. Disponivel nas versdes "P" e "E", ideais para quem prefere um sabor mais acentuado de cacau e
menos intenso de aveld. Para o periodo de verdo, sugerimos o uso da versao "D", com consisténcia ligeiramente mais
firme para manter os niveis de desempenho ideais.

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




Descrizione

creme macio com sabor de gianduia, com alta espalhabilidade e particularmente adequado para rechear croissants e
brioches depois de assados. NOCCIOLATA é excelente para a preparagao de recheios para pralinés e cuneesi;
devidamente misturado em partes iguais com creme de confeiteiro quente, € uma excelente cobertura para
profiteroles.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto esta pronto para uso.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010153

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens
j Soybeans
D Milk
an
L Nuts
INFO
Details

Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelds, para recheios pés-forno, destaca-se pela sua alta
espalhabilidade. Disponivel nas versdes “P" e “E", para quem prefere um sabor mais intenso de cacau e menos
acentuado de aveld. Para o periodo de verdo, sugerimos o uso da a versao "D", com uma textura ligeiramente mais
firme para manter os niveis ideais de desempenho.

Descrizione

creme macio com sabor de gianduia, com alta espalhabilidade e particularmente adequado para rechear croissants e
brioches depois de assados. NOCCIOLATA ¢é excelente para a preparag¢ao de recheios para pralinés e cuneesi;
devidamente misturado em partes iguais com creme de confeiteiro quente, € uma excelente cobertura para
profiteroles.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto esta pronto para uso.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010157

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens
; Soybeans
D Milk
ain
v Nuts
INFO
Details

Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelas, para recheio pds-forno. Disponivel nas versdes “P" e “E”,
para quem prefere um sabor mais intenso de cacau e menos acentuado de avela. Para o periodo de verao, sugerimos
o0 uso da a versao "D", com uma textura ligeiramente mais firme para manter os niveis ideais de desempenho.

Descrizione

pasta sabor gianduia. Apresenta-se como um creme macio, de coloragao marrom e elevada espalhabilidade,
especialmente indicado para o recheio de croissants e brioches depois de assados. Também é adequado para a
preparacdo de recheios para pralinés e cuneesi. Quando misturado em partes iguais com creme de confeiteiro quente,
constitui uma excelente cobertura para profiteroles.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto esta pronto para uso.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010179

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens
j Soybeans
D Milk
an
L 4 Nuts
INFO
Details

Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelds, para recheio pés-forno. Disponivel nas versdes “P" e “E”,
para quem prefere um sabor mais intenso de cacau e menos acentuado de aveld. Para o periodo de verdo, sugerimos

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




0 uso da a versao "D", com uma textura ligeiramente mais firme para manter os niveis ideais de desempenho.

Descrizione

pasta sabor gianduia Apresenta-se como um creme macio, de coloragao marrom e elevada espalhabilidade,
especialmente indicado para o recheio de croissants e brioches depois de assados. Também é adequado para a
preparacao de recheios para pralinés e cuneesi. Quando misturado em partes iguais com creme de confeiteiro quente,
constitui uma excelente cobertura para profiteroles.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto esta pronto para uso.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010341

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens

69 Soybeans

D Milk

an
v Nuts

INFO

Details

Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelas, para recheios pds-forno, destaca-se pela sua alta
espalhabilidade. Disponivel nas versdes “P" e “E”, para quem prefere um sabor mais intenso de cacau e menos
acentuado de aveld. Para o periodo de verdo, sugerimos o uso da a versao "D", com uma textura ligeiramente mais
firme para manter os niveis ideais de desempenho.

Descrizione

creme macio com sabor de gianduia, com alta espalhabilidade e particularmente adequado para rechear croissants e
brioches depois de assados. NOCCIOLATA é excelente para a preparagao de recheios para pralinés e cuneesi;
devidamente misturado em partes iguais com creme de confeiteiro quente, € uma excelente cobertura para
profiteroles.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto esta pronto para uso.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010351

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens
; Soybeans
D Milk
ain
v Nuts
INFO
Details

Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelas, para recheio pds-forno. A versao "E" &€ caracterizada por um
sabor de aveld menos intenso. Também estdo disponiveis as versdes “P”, para aqueles que preferem um sabor mais
forte de cacau, e "D", com uma consisténcia ligeiramente mais firme, garantindo um desempenho ideal mesmo
durante o periodo de verao.

Descrizione

pasta sabor gianduia. Apresenta-se como um creme macio, de coloragao marrom e elevada espalhabilidade,
especialmente indicado para o recheio de croissants e brioches depois de assados. Também é adequado para a
preparacdo de recheios para pralinés e cuneesi. Quando misturado em partesiguais com creme de confeiteiro
guente,constitui uma excelente cobertura para profiteroles.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto esta pronto para uso.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010693

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens

d? Soybeans

D Milk

an
\ 4 Nuts

INFO

Details

Extraordinary
made simple.




Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelds, para recheio pés-forno. A versdo "D" é particularmente
indicada para o periodo de verao, gragas a sua textura ligeiramente mais firme, que permite manter niveis de
desempenho ideais. Também estdo disponiveis as versdes “P” e “E”, para quem prefere um sabor mais intenso de
cacau € menos acentuado de avela.

Descrizione

pasta sabor gianduia. Apresenta-se como um creme de cor marrom e alta espalhabilidade, especialmente indicado
para o recheio de croissants e brioches depois de assados. Também é adequado para a preparacao de recheios para
pralinés e cuneesi. Quando misturado em partes iguais com creme de confeiteiro quente, constitui uma excelente
cobertura para profiteroles. A consisténcia ligeiramente mais firme permite seu uso com facilidade mesmo durante o
periodo de verdo.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto esta pronto para uso.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010777

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens

d? Soybeans

D Milk

ain
v Nuts

INFO

Details

Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelas, para recheio pds-forno. A versao "E" &€ caracterizada por um
sabor de aveld menos intenso. Também estdo disponiveis as versdes “P”, para aqueles que preferem um sabor mais
forte de cacau, e "D", com uma consisténcia ligeiramente mais firme, garantindo um desempenho ideal mesmo
durante o periodo de verao.

Descrizione

pasta sabor gianduia Apresenta-se como um creme macio, de coloragao marrom e elevada espalhabilidade,
especialmente indicado para o recheio de croissants e brioches depois de assados. Também é adequado para a
preparagao de recheios para pralinés e cuneesi. Quando misturado em partesiguais com creme de confeiteiro
quente,constitui uma excelente cobertura para profiteroles.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto esta pronto para uso.

DETTAGLI PRODOTTO

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




Codice prodotto 01010827

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens
d? Soybeans
D Milk
an
4 Nuts
INFO
Details

Creme de gianduia pronto a usar a base de cacau e avelds, para recheio pds-forno. Esta versdo se caracteriza por um
sabor de cacau mais intenso e, gragas a sua textura ligeiramente mais firme, é especialmente indicada para uso
durante o periodo de verao. Para aqueles que preferem um sabor de cacau ainda mais pronunciado, esta disponivel
também a versao “P".

Descrizione

pasta sabor gianduia Apresenta-se como um creme macio, de coloragdo marrom e elevada espalhabilidade,
especialmente indicado para o recheio de croissants e brioches depois de assados. Também é adequado para a
preparacao de recheios para pralinés e cuneesi. Quando misturado em partesiguais com creme de confeiteiro
guente,constitui uma excelente cobertura para profiteroles.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto estd pronto para uso.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01011221

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Allergens

d? Soybeans

6 Milk
ain
\ 4

Nuts
INFO

Extraordinary
made simple.




Details

Creme gianduia pronto para uso a base de cacau e avelds, para recheio pés-forno, livre de gorduras derivadas do dleo
de palma. Também estdo disponiveis as versdes “P" e “E”, para quem prefere um sabor mais intenso de cacau e menos
acentuado de avela. Para o periodo de verdo, sugerimos o uso da a versao "D", com uma textura ligeiramente mais
firme para manter os niveis ideais de desempenho.

Descrizione
pasta sabor gianduia. Apresenta-se como um creme macio, de alta espalhabilidade, especialmente indicado para
rechear todos os produtos de confeitaria depois de assados. Versdao sem gorduras de palma.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

Directions for use
o produto estd pronto para uso.

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




