COVERDECOR

CHOCOLATE AMARGO
DECORAGAO DE CAPA

Cobertura de chocolate branco para donuts, éclairs,
bombas de creme, bolos e outros produtos de
confeitaria. Mantém o brilho mesmo apds o
congelamento. Em temperatura ambiente, ndo gruda
e tem uma consisténcia pldstica que evita rachaduras.
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Claims

Com 38% de chocolate,sem gluten, sem déleo de palma,sem gorduras lauricas
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Details

Creme de cobertura para donuts, éclair, bombinhas, bolos e assados. Nao contém déleo de palma. Sua consisténcia
plastica evita a formacao de rachaduras. Mesmo apds o congelamento, mantém o brilho original. Em temperatura
ambiente, ndo apresenta viscosidade. Também disponivel nas versdes Café, Chocolate Branco, Morango e Pistache.

Descrizione

pasta finissima de chocolate para cobrir e decorar donuts, éclairs, bombinhas, muffins e doces assados. O produto ndo
contém gorduras de palma nem gorduras lauricas. Mantém uma aparéncia brilhante mesmo apds o congelamento.
Em temperatura ambiente, ndo fica pegajoso e conserva uma consisténcia plastica que evita rachaduras. As
caracteristicas do COVERDECOR DARK CHOCOLATE nao sdo alteradas pela formacgao de condensag¢ao durante a fase
de descongelamento.

Denomination
cobertura com chocolate. Semielaborado para produtos de confeitaria.

Directions for use

agueca o COVERDECOR DARK CHOCOLATE a uma temperatura de 45-50°C em banho-maria ou no micro-ondas
(400-500W) e misture.

Mergulhe os doces a temperatura ambiente no creme derretido, coloque-os numa bandeja e deixe a cobertura
endurecer.

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




