
NOUGATY GIANDUIA
PASTELARIA  

NOUGATY

Creme gianduia pronto para usar, ideal para rechear antes de
assar. Resistente a altas temperaturas, o Nougaty é um
excelente produto para rechear doces antes de assar.
Mantém suas características inalteradas mesmo quando
congeladas.

Modalità d'uso

 
Filling

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010722

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens



 
Soybeans

 
Milk

 
Nuts

INFO

Details
Creme gianduia pronto para usar, ideal para rechear antes de assar. Resistente a altas temperaturas, o Nougaty é um excelente
produto para rechear doces antes de assar. Mantém suas características inalteradas mesmo quando congeladas.

Descrizione
pasta com sabor gianduia, indicada para o recheio de produtos de confeitaria assados (pain au chocolat, croissants, folhados) antes
de assar.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010854

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soybeans

 
Milk

 
Nuts

INFO

Details
Creme gianduia pronto para usar, ideal para rechear antes de assar. Resistente a altas temperaturas, o Nougaty é um excelente
produto para rechear doces antes de assar. Mantém suas características inalteradas mesmo quando congeladas.

Descrizione
pasta com sabor gianduia, indicada para o recheio de produtos de confeitaria assados (pain au chocolat, croissants, folhados) antes
de assar.

Denomination
creme para espalhar. Produto semielaborado de confeitaria.


