
CREME CARAMEL

CREME CARAMELCREME CARAMEL

INGREDIENTIINGREDIENTI

CREME CARAMEL g 200

LATTE FRESCO INTERO g 1.000

PREPARAZIONEPREPARAZIONE

Mescolare CREME CARAMEL con una piccola parte di latte (circa 200 g).

Completare con il rimanente latte e portare a leggera ebollizione mescolando frequentemente.

Versare negli stampi di silicone e congelare.

Togliere dagli stampi e riportare a temperatura positiva in frigorifero. 

SALSA AL CARAMELLOSALSA AL CARAMELLO

INGREDIENTIINGREDIENTI

JOYTOPPING CARAMELLO Q.B.

COMPOSIZIONE FINALECOMPOSIZIONE FINALE

Disporre il Crème Caramel sul piatto e decorare con JOYTOPPING CARAMEL .

Decorare a piacere.
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https://americas.ircagroup.com/it/product/creme-caramel-it~200864
https://americas.ircagroup.com/it/product/joytopping-caramello-it~201422
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