CREME PATISSIERE AU
CHOCOLAT

2 Advanced level

Créme au chocolat idéale pour garnir divers desserts.

COMPOSITION FINALE

Mélanger a sec le sucre et le SOVRANA, ajouter les jaunes d'oeufs et mélanger au fouet.
Faire bouillir le lait et ajouter au mélange, bien mélanger et porter a ébullition basse.
Mélanger le chocolat a la créme patissiere jusqu'a ce qu'il soit completement mélangé.
Couvrir de film et réfrigérer.
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