JOYGREAM

CARAMELLATO
JOYCREAM

Sauce au caramel idéale pour le marbrage et la décoration de

glaces artisanales, de glaces a l'italienne, de yaourts glacés,

ainsi que pour la garniture de parfaits et desserts.

Spécialement formulée pour maintenir une consistance

crémeuse et tartinable a la température de -15°C de la vitrine

congélateur.

Réclamer

- Sans gluten

Avantages

- Prét a I'emploi

- Polyvalent pour vos créations de créemes glacées et de
atisseries

MODALITA D'USO
ﬁ Cream @ Cremino Chocolates 9 Ice cream
@ Semifreddo @ Swirls

Tger:§ Extraordinary
YTl madesimple.




DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01980086

ALLERGENI/CROSS CONTAMINAZIONI

Pour des informations détaillées sur le produit (par exemple,
'adéquation aux régimes alimentaires et les certifications),
veuillez consulter les fiches techniques ou contacter notre équipe.
No allergens declared for this product.

INFO

Advantages

e Préte a l'emploi
e Polyvalente pour vos créations de creme glacée et de patisserie

Claims
Sans gluten

Détails

Sauce au caramel idéale pour le marbrage et la décoration de glaces artisanales, de glaces a l'italienne, de yaourts glacés, ainsi que
pour la garniture de parfaits et desserts.

Spécialement formulée pour maintenir une consistance crémeuse et tartinable a la température de -15°C de la vitrine congélateur.

Description
sauce foncée au carament, idéale pour le marbrage et la décoration de glace artisanale, glace a l'italienne, yaourts glacés, parfaits et
desserts.

Denomination
préparation pour glaces et patisseries.

Directions for use
JOYCREAM CARAMELLATO peut étre dosé a volonté.
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