CHOCOCREAM MILK &
COCOA

PASTRY CHOCOCREAM

Créme anhydre au godt de chocolat au lait, idéale pour garnir
les produits levés, les pates brisées et les pates feuilletées
apres cuisson.

Elle ne ramollit pas les produits dans lesquels elle est insérée
et permet de les conserver a température ambiante.

Avec une structure douce et crémeuse, un godt complet et
rond, elle s'adapte également a I'aromatisation des cremes et
des chantilly.

Prét a I'emploi.

Il n'humidifie pas les produits dans lesquels il est inséré.

Sa structure est idéale pour une utilisation avec un sac a
poche.

Resistant au gel.
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Advantages

Préte a I'emploi.

Ne ramollit pas les produits dans lesquels elle est insérée.

Elle a une structure idéale pour une utilisation avec un sac a poche.
Résistante a la surgélation.

Claims
Sans gluten.

Détails

Creme anhydre au go(t de chocolat au lait, idéale pour garnir les produits levés, les pates brisées et les pates feuilletées apres
cuisson.

Elle ne ramollit pas les produits dans lesquels elle est insérée et permet de les conserver a température ambiante.

Avec une structure douce et crémeuse, un golt complet et rond, elle s'adapte également a I'aromatisation des cremes et des chantilly.

Description
pate trés fine au lait entier et au cacao maigre. Elle a une structure souple et tartinable qui la rend idéale pour garnir croissants,
chaussons et brioches apres cuisson.

Denomination
pate a tartiner. Produit semi fini de patisserie.

Directions for use
Le produit est prét a I'emploi.
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