
NOCCIOLATA EXTREME
PASTRY  

NOCCIOLATA

Crème de gianduja prête à l'emploi à base de cacao et de
noisettes, pour garniture après cuisson. Particulièrement
adaptée pour garnir les gâteaux, les cakes, les crêpes, les
croissants et les boules de Berlin. Par rapport à la version
Nocciolata classique, elle se distingue par son goût de cacao
prononcé et sa capacité à conserver une consistance douce
même à la température du réfrigérateur.

Modalità d'uso

 
Filling

 
 

Flavouring

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010322

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens



 
Soja

 
Lait

 
Fruits

INFO

Description
pâte au goût gianduja en état de maintenir une consistance souple aussi à température de réfrigérateur.

Denomination
crème à étaler. Produit semi-fini de pâtisserie.


