COVERDECOR

PISTACCHIO
COVERDECOR

Creme d’enrobage pour beignets, éclairs, beignets, gateaux
et produits de boulangerie. Ne contient pas d'huile de palme.
Sa texture plastique évite la formation de fissures. Méme
apres la congélation, elle conserve son éclat. A température
ambiante, elle ne présente aucune viscosité. Les variantes
Café, Chocolat Blanc et Noir, Fraise sont également
disponibles.
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Claims
Avec 20 % de chocolat blanc et 5 % de pistache, sans gluten, sans huile de palme, sans matiéres grasses lauriques

Détails

Créme d’enrobage pour beignets, éclairs, beignets, gateaux et produits de boulangerie. Ne contient pas d'huile de palme. Sa texture
plastique évite la formation de fissures. Méme aprés la congélation, elle conserve son éclat. A tempeérature ambiante, elle ne présente
aucune viscosité. Les variantes Café, Chocolat Blanc et Noir, Fraise sont également disponibles.

Description

pate extra fine a la pistache avec du chocolat blanc pour la couverture et la décoration de beignets, éclairs, gateaux, muffins et
patisseries. Le produit ne contient pas de graisses de palme ni de graisses lauriques. Elle conserve un aspect brillant méme apres
congélation. A température ambiante, elle ne colle pas et se caractérise par une consistance plastique qui empéche la formation de
fissures.

Denomination
enrobage a la pistache avec du chocolat blanc. produit semi-fini pour patisserie.

Directions for use

faire chauffer COVERDECOR PISTACCHIO a une température de 48-50°C au bain-marie ou au micro-ondes (400-500W) et
mélanger.

Tremper les desserts a température ambiante dans la creme fondue, les placer sur un plateau et laisser le nappage durcir.
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