CHOCOBAKE CHOCOLAT

PASTRY CHOCOBAKE

Créme au chocolat préte a I'emploi congue pour le fourrage

avant cuisson, a utiliser avant la levée. Résistante a la

congélation. Découvrez
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MODALITA D'USO

@ Filling

DETTAGLI PRODOTTO

également la variante Bianco.

-

Codice prodotto 01010682
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Fruits

INFO

Description
pate au chocolat en poudre indiquée comme fourrage de produits de patisserie levées avant leur cuisson au four (pain au chocolat,
croissants, chaussons, etc.).

Denomination
créme a étaler. Produit semi-fini de patisserie.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010773
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pate au chocolat en poudre indiquée comme fourrage de produits de patisserie levées avant leur cuisson au four (pain au chocolat,
croissants, chaussons, etc.).

Denomination
creme a étaler. Produit semi-fini de patisserie.

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01010931
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Extraordinary
made simple.




pate au chocolat en poudre indiqguée comme fourrage de produits de patisserie levées avant leur cuisson au four (pain au chocolat,
croissants, chaussons, etc.).

Denomination
creme a étaler. Produit semi-fini de patisserie.
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