
HAPPYKAO
PASTRY  HAPPYCAO

Poudre de cacao résistante à l'humidité pour
saupoudrer et décorer vos pâtisseries.
Elle ne se dissout pas dans l'humidité de surface et
n'absorbe pas les graisses : elle conserve sa couleur
d'origine et son aspect poudreux au fil du temps.
Excellent pour le tiramisu.
Résistant au gel et très performant.

 

Modalità d'uso

 
Decoration

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070486

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Céréales

INFO

Claims
Sans graisses hydrogénées

Détails
Préparation au cacao résistante à l'humidité pour le saupoudrage décoratif des desserts.
Il n'est pas dissous par l'humidité de surface et n'absorbe pas les substances grasses, conservant ainsi longtemps son
aspect poudreux et sa couleur d'origine.
Parfait pour le Tiramisù.
Il résiste et maintient ses performances même à la congélation.

Description



préparation à base de cacao (50%) pour le saupoudrage décoratif des produits de pâtisserie ; spécial pour Tiramisù. Ne
contient pas de graisse hydrogénée.

Denomination
produit semi-fini de pâtisserie.

Directions for use
HAPPYKAO NT est prêt à l'emploi.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070490

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Céréales

INFO

Claims
Sans graisses hydrogénées

Détails
Préparation au cacao résistante à l'humidité pour le saupoudrage décoratif des desserts. Il n'est pas dissout par
l'humidité de surface et n'absorbe pas les substances grasses, conservant longtemps son aspect poudreux et sa
couleur d’origine. Parfait pour le Tiramisù. Il résiste et maintient ses performances même à la congélation.

Description
mélange de sucres et cacao pour le saupoudrage décoratif de produits de pâtisserie ; spécial pour Tiramisù. Il ne
contient ni graisses hydrogénées ni arômes.

Denomination
produit semi-fini de pâtisserie.

Directions for use
HAPPYKAO INDUSTRY NT est prêt à l'emploi.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070501

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Céréales

 

Cross-contaminations

 
Oeufs

 
Soja



 
Lait

 
Fruits

 
Anhydride

INFO

Description
préparation à base de cacao (50%) pour le saupoudrage de produits de pâtisserie; special pour le "Tiramisù". Ne
contient pas graisse hydrogenée.

Denomination
produit semi-fini de pâtisserie.

Directions for use
le produit est prêt à l'emploi.

DETTAGLI PRODOTTO

Codice prodotto 01070687

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Céréales

INFO

Claims
Sans graisses hydrogénées, Sans huile de palme

Détails
Préparation au cacao résistante à l'humidité pour le saupoudrage décoratif des desserts. Elle ne contient pas d'huile
de palme, qui est remplacée par du beurre de cacao. Il n'est pas dissout par l'humidité de surface et n'absorbe pas les
substances grasses, conservant longtemps son aspect poudreux et sa couleur d’origine. Parfait pour le Tiramisù. Il
résiste et maintient ses performances même à la congélation.

Description
préparation à base de cacao et de beurre de cacao pour le saupoudrage décoratif des produits de pâtisserie ; spécial
pour Tiramisù.

Denomination
produit semi-fini de pâtisserie.

Directions for use
HAPPYKAO BC est prêt à l'emploi.


