
CHOCOCREAM DARK
PASTRY  

CHOCOCREAM

Crema untable lista para usar de estructura suave y cremosa.
Extremadamente versátil, para rellenos de productos para
horno después de la cocción. También es excelente como
aromatizante para crema y nata. Descubre también las
variantes Bianco, Bianco Senza Palma y Pistacchio.

Modalità d'uso

 
Croissant

 
 

Brioche
 

 
Soft nougat

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01011028

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens



 
Soja

 
Leche  

Cross-contaminations

 
Frutos

INFO

Detalles
Crema untable lista para usar de estructura suave y cremosa. Extremadamente versátil, para rellenos de productos para horno
después de la cocción. También es excelente como aromatizante para crema y nata. Descubre también las variantes Bianco, Bianco
Senza Palma y Pistacchio.

Descripción
pasta muy fina de cacao magro, ideal para rellenar croissants, empanadillas dulces y brioches después del horneado.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confitería.

Directions for use
El producto está listo para usar

DETTAGLI PRODOTTO
Codice prodotto 01011671

Allergeni/cross contaminazioni

Allergens

 
Soja

 
Leche  

Cross-contaminations

 
Frutos

INFO

Detalles
Crema untable lista para usar de estructura suave y cremosa. Extremadamente versátil, para rellenos de productos para horno
después de la cocción. También es excelente como aromatizante para crema y nata. Descubre también las variantes Bianco, Bianco
Senza Palma y Pistacchio.

Descripción
pasta muy fina de cacao magro, ideal para rellenar croissants, empanadillas dulces y brioches después del horneado.

Denomination
crema untable. Producto semielaborado para confitería.

Directions for use
El producto está listo para usar


